HOLLANDAISE SOS

Hollandaise, tereyagi, limon suyu ve ¢i§ yumurta sarisindan yapilan keskin, kremsi bir sostur. Kusursuz bir
holandez yapmanin anahtari, biraz ilik yumurta sarisi, oda sicakhginda tereyagi ve surekli cirpmaktir.
Malzemelerin sabit kalmasi ve ayrilmamasi igin tereyagini sarilara yavas ve agsamali olarak eklemek ¢ok
Onemlidir.

Not: Hollandaise ve tirev soslari genellikle yumurta, sebze veya kiimes hayvanlari ve balik gibi hafif etler
Uzerinde servis edilir.
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