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SAUCE GRIBISHE

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

2 su bardadi Mayonez

4 adet kati pismis yumurta

4 yemek kasigi sirke

Y2 cay kasigi tuz,

200 g (1 su bardag) bitkisel sivi yag

Y2 ¢ay kasigi toz beyaz biber

Y2 cay kasigi hardal

2 yemek kasigi ince dogranmig kornison
1 yemek kasigi kapari

2 yemek kasigi ince kiyllmis maydonoz
2 yemek kasigi ince kiyilmig tarhun otu
2 yemek kasigi korpe ve taze yesil sogan sapi

1- Salata kasesinin icine, mayonnaise sirke, ezilmis yumurta sarisi, tuz, beyaz biber, hardal konarak mayonez
yapar gibi ¢irpilir. Sivi yag damla damla yedirilir.

2- Kapari, ince dogranmis kornison, ince kiyilmig maydonoz, ince kiyilmis tarhun otu, kdrpe ve taze yesil sogan
sapi eklenip karigtirilir.

3- Ayrilmis olan yumurta aklari, julienne dogranip sosa eklenir.

Not: Her cesit haglama soguk etler, baliklar, kabuklu deniz triinleri ile kullanilir. Ozellikle haslama dana bas eti
ve baliklarla verilir.
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