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SAUCE CURRY PRATIOUE (KOLAY SOS KORRI)

1 litre sos icin MALZEME :

1 tath kagigi margarin

Ince zar gibi dogranmis 1 kicUk sodan
1 /4 beyaz elma

1 /6 klicUk kereviz

1/2 tath kasigi curry hint biberi

1 corba kasigi kecap

Az tuz

4 su bardag tavuk suyu veya et suyu
1 /2 su bardagi sit

1 1/2 kahve fincani un

YAPILISI :

Bir tencereye yagi koyup kizdiriniz

Sebzeleri ve elmayi ilave edip karigtirarak iki (¢ dakika kavurunuz

Kaynatarak yari miktarini ¢ektiriniz

Tuz, kecap ve cury biberini ilave edip karigtiriniz

Tavuk suyunu ilave ederek bir kere kaynatiniz

St ile unu kiguk bir kapta karistirarak ezip kaynamakta olan biberli sosa karistirarak yediriniz
Zaman zaman karistirarak agir agir kaynatarak yirmi dakika pisirip atesten aliniz, stzdurtp kullaniniz
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