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SAUCE CURRY

7 adet tavuk kanadi veya boynu ve ayagi veya 4 parga bir parmak uzunlugunda dana kemigi
1 gorba kagigi dolu margarin

Ince zar gibi dogranmis bir kiigcik sogdan
1/4 beyaz elma

1/6 kiicUk kereviz

1+1/2 kahve fincani un

1/2 tath kasigi hint biberi (curry)

1 corba kasigi ketcap

4 su bardagi su

1/2 su bardagi st

1/2 tath kasigi tuz

Yagi kU¢Uk bir tencereye koyup kizdiriniz

Kemikleri ilave edip kemikler sari bir renk alincaya kadar karistirarak kavurunuz

Sebzesini, Curry biberini, elmayi, kecap'l ilave edip iki dakika karistirarak kavurunuz, tuzunu ilave ediniz
Sonra suyunu ilave edip agir agir kaynatarak ilk su seviyesine bir isaret koyunuz

Suyunu gektikce ayni miktarda kaynar su ilave ederek bir buguk saat pisiriniz

Bu arada Uizerinde toplanacak yag ve képukleri de alip atiniz

Satle unu iyice karistirip kaynamakta olan sosa yediriniz

Zaman zaman karistirarak agir ateste onbes dakika daha kaynatarak pisirip atesten aliniz, sizdurtp kullaniniz
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