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SAUCE CHORON

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

500 ml Hollandaise sauce veya Sauce Béarnaise (maydonozu ve tarhun out katiimamig)
250 g ¢ig domates konkase veya 2 yemek kasidi dolusu kaliteli domates salgasi

1- Cig domates konkase yeterli miktarda tereyagi ile suyu ucup koyulagincaya kadar pisirilir.

2-Yumusak bir sos kivamina gelmis domatesler tel stizgecten sizillr (veya yerine 2 yemek kasigi dolusu kaliteli
domates salgasi kullanilir).

3-Hazirlanan domates sos Hollandaise sosa eklenerek karistirilir.

Not: Kiymetli 1zgara ve saute etlerin yaninda servis edilir. (Filet mignons (file minyon), tournedos (tornedo) gibi)
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