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SAUCE CHATEAUBRIAND

10 kisilik MALZEME :

1 corba kasigi margarin

1 adet soJan piyaz dogranmig

5 adet tane karabiber

6 adet taze mantar, yoksa konserve
1 cay kasigi kekik

1/4 defne yapragi

1 su bardag sirke

2 su bardagdi konsome

3 ¢corba kagsiJi dolusu tereyad (150 gr.)
3 ¢orba kasi@i kiyilmis maydonoz

YAPILISI :

Mantari piyaz dograyiniz, bir tencereye yagi, mantari, sogani, defneyi ve tane karabiberi koyup orta ateste
karistirarak iki G¢ dakika sote yapip sirkeyi ve kekigi ilave ediniz

Kaynatarak sirkenin dortte G¢UnU ¢ektirip konsomeyi ilave edip onun da yarisini ¢ektiriniz

Atesten alip stizdurdikten sonra karistirarak icersine tereyad, maydanozu yedirip servis ediniz

Not: Bu sos i1zgara etlerle bilhassa 1zgara siyah etlerle servis edilir.
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