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SAUCE CHASSEUR

10 kisilik MALZEME :

1 klicUk sogan, ince kiyllimig

1 corba kasigi dolu margarin

1 su bardag dilimlenmis mantar
1/2 su bardag sirke

V2 su bardagi sos domat

1.5 su bardagi fondévo

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

YAPILISI :

Kiguk bir kapta yag ile sogani iki dakika sote yapip mantari ilave edip iki ¢ dakika sote yapip sirkeyi ilave
ediniz

Kaynatarak suyun dértte tguni ¢ektirip sos domat ve fonddvoyu ilave ediniz

Karistirarak dort bes dakika kaynatip atesten aliniz. Maydanozunu ilave edip karistirip servis ediniz
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