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SAUCE BOLOGNAISE

8 kisilik MALZEME:

250 gr. sigir kiymasi

1 corba kasigi dolu margarin

2 ser ¢gorba kasigi rendelenmis sogan, kereviz, havug
1 dis sarimsak ince kiyilmig

Az tuz

Az karabiber

2 corba kagsiJi tepeleme dolu salga

5 su bardagi su (1,250 gr.)

YAPILISI :

Hizli ateste tencereye yagi koyup kizdiriniz

Su ve salga harig bittin malzemeyi koyup kiyma birakacagi suyu gekinceye kadar kavurup salcayi ilave ediniz
Uc dort dakika daha kavurunuz

Suyunu ilave edip adir adir kaynatarak bir buguk saat pisiriniz

Atesten alirken kiymanin Gzerinde bir birbucut parmak eninde su bulunmalidir

Pisme aninda llzum ederse kaynar su ilave edebilirsiniz
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