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SAUCE BECHAMEL PRATIQUE

2 su bardagi kaynar sit (400 gr.)
1/2 su bardagdi soguk sit (100 gr.)
1 kahve fincani un (40 gr.)

Az tuz

Kiguk bir tencereye un ile soguk sidu koyup bir ¢cirpma teli ile iyice karistiriniz
Bes dakika dinlendirip Uzerine kaynar siiti ve tuzu ilave edip iyice karigtiriniz
Once orta ateste karistirarak kaynatip sonra agir ateste karistirarak on dakika pisirip sizdurtp kullaniniz
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