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BESAMEL SOS (FRANSA)

25 gr. un (elenmis),

25 gr. tereyagi,

1 su barda@i (1/4 It sit kaynar halde),

tuz,

karabiber,

4 corba kasig! kaser veya gravyer rendesi,
3 yumurta,

2 ¢orba kagsiJi ufalanmis bayat ekmek ici.

Besamel sosu hazirlamak igin: 25 gr. tereyagdi kiigUk bir tencerede, orta ateste eritin. Yag kizmaya baglayinca
unu ilave edip bir yumurta teliyle surekli karigtirarak un sararmaya baslayincaya kadar pisirin. Kakistirmaya
devam ederek azar azar kaynar sutl yedirerek katin. Tuzunu ve biberini serptikten sonra, daha agir karigtirarak
sos iyice koyu-lagmcaya kadar pisirmeye devam edin. Tencereyi atesten alip ka-ser veya gravyer rendesini
ilave ettikten sonra son bir kez daha karistirin.
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