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BESAMEL SOS

Besamel sos, un, tereyadi ve sitten yapilan zengin, beyaz bir sostur. Genellikle klasik krem bazli soslar
olusturmak icin kullanilir. Besamel yapmak icin bir tencerede tereyadi ve unu kokusu ¢ikana kadar kavurun.
Daha sonra igerisine Ilik siitli ekleyin ve koyulagincaya kadar karigtirmaya devam edin. Son olarak bir miktar
tereyagi, tuz ve karabiberi de ekleyerek pisirme igini sonlandirin.

Not: Besamel sos ve turevi soslar gliveg, kremali ¢orbalar ve makarnalar dahil sayisiz yemekte kullanilabilir.
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