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BEARNEZ SOS

100 gr. tereyagdi

1 bardak sirke

1 defne yaprag

20 gr. patates unu veya nisasta
2 bas sogan

4 yumurta

Tuz

Karabiber

Sogani halkalara dograyip sirke, defne yapragi, karabiber ve azicik su ile soganlar yumusayinca kadar
kaynatiniz.

4 yumurta icersine 20 gr. patates unu, 1 bardak su ilave edip hepsini lyice eziniz.

Kaynayan soganlara ilave ediniz. Tuz atip bir telle stratle karistirarak mayonez kivamina getiriniz.
Kivamina gelince 100 gr. tereyadi koyunuz. Atesten aliniz, kaymak tutmamasi igin Gzerine tereyadi striindz.

Not: Bu salca 1zgara etlerde, baliklarda kullanilir.
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