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SAUCE AUX CAPRES

8-10 kisilik MALZEME :

2 su bardagi kaynar et suyu (400 gr.)

1/2 su bardagdi soguk et suyu (100 gr.)

1 kahve fincani un

1 kahve fincani kiyilmig kapari

Az tuz

1 corba kasigi tepeleme dolu tereyadi (50 gr.)

YAPILISI :

Kiguk bir tencerede soduk et suyunu, unu, tuzu iyice karistirip bes dakika bekletiniz

Sonra bir ¢irpma teli ile karigtirarak kaynar et suyunu yedirip karistirarak orta ateste bes -alti dakika kaynatip
atesten aliniz

Bir slizgegten slizdurip tereyadi ile kapariyi karistirarak yedirip servis ediniz

Not: Bu sos haglama etlerle servis edilir. Hangi et i¢in yapilacaksa o et suyundan yapilimalidir.
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