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SAUCE AU POMMES

6 kisilik MALZEME :

7 adet orta boy beyaz elma (1 kg. tercihen golden)
1 su bardagi toz seker (200 gr.)

1/2 su bardagi elma sirkesi

1 corba kasigi tereyaz

YAPILISI :

Elmalar dérde bélip gekirdeklerini ¢ikarip kabuklarini da ince soyunuz

Bir tencereye elmayi, elma sirkesini koyup tencerenin kapagdini da kapayarak orta ateste bes dakika kaynatip
sekeri ilave ediniz

Bir iki defa karigtirip kapagini kapatip elmalar iyice pisinceye kadar kontrol ederek onbes yirmi dakika pisiriniz
Elmanin i¢cinde az miktar suyu kalmalidir

Sonra bir plre makinasindan veya slizgegten tamamen gegiriniz

Tereyagdini gayet hafif kizartip icersine ilave edip, karigitrip servis ediniz
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