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SAUCE AMANDINE

4 cay kasig karabiber

2 cay kasi§i tuz

3 ¢orba kasiJi un

100 gram ceviz ici

1 adet limonun suyu

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

2 ¢orba kagi§i Uzlm sirkesi
2 ¢orba kagsigi krema

1 cay kasigi zencefil

Cevizleri 1slattiktan sonra kabuklarini iyice ayirin ve iyice dévin.
Tavada zeytinyagini kizdirp cevizleri kavurun. Igine limon suyunu, sirke, krema ve zencefili ilave edip hafif
ateste 10 dakika pisirin ve sonra kenara alip dinlendirin.

Not: Bu sos levrek tava icin hazirlanmig bir sostur. Diger beyaz etli baliklarin 1zgara veya tavalarinda da
kullanabilirsiniz. En glizel sunus sekli baliki yaninda haglanmis patates ve sos amandine tarzindadir. Sicak
olarak servisi tavsiye olunur.
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