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SATSIVI (GURCISTAN)

https://culdia.com

Hindiyi dnce hasliyoruz, sonra ise kizartiyoruz. Sogutulmus hindi suyuna iyice ezilmis cevizi, ezilmis sarimsagi,
sogani, safrani, baharati, kurumus kignisi ve tuzlu biberi ekliyoruz. Bu kiitleyi elekte gegirdikten sonra igine et
koyup yag dokuyoruz. Sofraya Gomiyle beraber gétirdllyor.
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