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SATRANG PASTA

1 sade pandispanya

1 kakaolu pandispanya
5 yumurta

1 litre st

3 kasik un

1 paket sekerli vanilin
4 bardak toz seker

1 kasik tereyag

4 fincan seker

4 fincan un

1 paket kabartma tozu
Cikolata sosu

Pandispanyayi evde yapacaksaniz yukaridaki pandispanya malzemesinden iki 8l¢l yapin. (birine kakao
ekleyerek) 175C'de pisirip, tamamen sogumasini saglayin.

Krema malzemelerini (tereyadi haric) bir tencereye alin, karigtirarak pisirin. Pisince atesi kapatip tereyagdini
ekleyin. Karistirarak tereyadinin erimesini ve kremanin tamamen sogumasini saglayin. Krema sogurken
pandispanyalarinizi ikiye bolin. (toplam dért par¢aniz olacak)

Bir kekten 3 farkl boyda daire elde edecek sekilde kesin. Bunun igin farkli geniglikte iki kap kullanirsaniz tiim
kekleri esit boyda kesmis olursunuz. Kalan Ug keki de ayni sekilde kestikten sonra genis kakaolu kekin igine
orta boy sade keki yerlestirin. Onun igine de kiiguk boy kakaolu keki koyun. Daha sonra sade biyik daireyi alin.
Onun icine orta boy kakaolu daireyi, onun igine de kii¢lk sade daireyi yerlestirin. Bu isleme kalan iki kek igin de
yapin. Fotografta da géreceginiz gibi ben orta daireleri kesmek icin blylk bir kalip kullandim. Ama bu en distaki
kekin zaman zaman kopmasina neden oldu. Bu ylzden siz daha ufak bir kap kullanirsaniz iyi olur.

DigI sade olan ilk pargay servis tabaginiza yerlestirin. Kremay: striip Ustline kakaolu ile baglayan daireyi
yerlestirin. Tekrar krema sUrUp G¢unci ve dérdincl katlar da bu sekilde tamamlayin. (katlar
sade/kakao/sade/kakao geklinde olacak). Tim katlar tamamlaninca kalan kremayi kekin her tarafina yayin.
Uzerine ¢ikolata sos ile kare kar dama desenler yapin buzdolabinda sogutun.
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