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SATOBRIYAN SOSU (FRANSA)

Malzemeler (1 It. sos icin):
50 gr. arpacik sogani

2 adet defne yapragi

100 gr. tereyagdi

1 ¢cimdik karabiber

50 gr. mantar bdlinmus

1 dal feslegen

1 It. koyulastinimis et suyu
1 cay kasigi tuz

Yapiligt:

ince kiyilmig arpacik sogani, mantar parcalari, defne yapragi ve taze feslegeni derin bir tavaya koyup
koyulastiriimis et suyunu ilave edin ve kisik ateste uygun kivama gelinceye kadar pigirin. Olugan képtgu alin.
ince bir siizgegten gecirip stizlin. Tereyagini katip karistirin. Tuz ve karabiberini ilave edip sosu tamamlayin.

Not: Bu sos i1zgara bonfilenin yaninda servis edilebilir.

© lezzetler.com tarif no:27882 « adi:Satobriyan Sosu (Fransa) « gdnderen:yeni gézde * indirme tarihi:19.05.2024 - 11:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/satobriyan-sosu-fransa-vt19446
http://www.tcpdf.org

