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SATOBRIYAN (FRANSA)

CHATEOU BRIEN

Malzemeler:

6 dilim bonfile

250 gr. mantar

6 dilim tost ekmegi

6 dilim cheddar peyniri
1 ¢corba kasigi un

1 su bardagi su

1 corba kasigi salca

4 adet domates

2 adet biber

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasig margarin
Tuz

Karabiber

Kekik

Zeytinyad!

Yapiligt:

Tost ekmegini zeytinyaginda hafifce kizartin. Suda salcayi eritip kekigi ilave edin. Firin tepsisine sosu yayin.
Kizarttiginiz ekmekleri tepsiye dizin. Etleri de yagda kizartin. Ekmeklerin tGizerine yerlestirin. Ki¢Uk bir tencereye
kip kip dogranmis domates ve biberi alin. Sogani ve sarimsagi da yemeklik dograyip tencereye ekleyin.
Margarini katin. Domatesler iyice eriyene kadar pisirin. Daha sonra bir gorba kasigi unu ilave edin. iyice
karigtirin, ikiye kestiginiz mantarlari, tuz ve karabiberi ekleyin. Koyu bir kivama gelene kadar pigirin.
Hazirladiginiz bu sosu etlerin tizerine dékin. Uzerlerine peynir dilimlerini koyun. Onceden isitilmis 200 derece
firnda kizarana dek pigirin.
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