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SATIR KOFTESI

4 parca dana antrikot

5 dal biberiye

2 dig sarimsak

1 cay bardagi sut

3 corba kasigi tereyagi

1 limon

3 corba kasig! zeytinyad!
Tuz

Karabiber

Etleri cok keskin bir bigakla, kesme tahtasi Gzerinde ince ince Kiyin. Limon suyu, biberiye, zeytinyagi ve ezilmig
sarimsaklari karistirin. Eti bu sosun iginde bir saat kadar bekletin. Daha sonra yogurup dilediginiz irilikte kofteler
hazirlayin. 1zgarada koftelerin iki yzinU de pigirin.

Fotograf "filihiye" tarafindan génderildi. 17.03.2015
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