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SATIR KIYMALI LAHMACUN

3,5 su bardagi bugday unu
Yarim paket yas maya
Tuz

1 su bardagi su

Igi igin:

300 gr yagl satir kiymasi
5 adet kdy biberi

5 adet sogan

5 adet domates

1 tutam maydanoz

1 corba kasigi salca

Unu karistirma kabina aliyoruz ve ortasini havuz gibi aciyoruz. Mayayi ortaya koyuyoruz. Unun Gizerine tuz
serpiyoruz. Mayanin Uizerine de biraz ilik su dokiyoruz ve mayayi eritiyoruz. Ortadan kenarlara dogru yavasg
yavas agllarak hamuru yoguruyoruz.

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz. Hamuru kigik bezelere bdliyoruz ve yuvarliyoruz.
I¢ harciigin, yagh satir kiymasini karistirma kabina koyuyoruz. Biberleri, sogani, domatesi ve maydanozu ince
ince dogruyoruz, karigtirma kabina aliyoruz.

Salgasini, tuzunu atiyoruz ve yoguruyoruz.

Hamurlari incecik agiyoruz.

Yaglanmig firin tepsisine agtigimiz hamurlardan koyuyoruz. Ne kadar sigarsa o kadar koyuyoruz.

Uzerlerine i¢ hargtan koyuyoruz ve elimizle yayiyoruz.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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