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SATAY SOSLU TAVUK (ENDONEZYA)

Eyip Seving

1 adet kuru sogan

1 su bardag fistik

1 su bardagi esmer seker
1 su barda@i soya sosu

2 yemek kagsidi toz kignig
2 yemek kasigi zencefil
Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

4 adet tavuk but

Tavuklari sotelik dograyin. Sogani piyazlik dograyin. Blendirin kabina soya sosunu, zeytin yagini, fistidi,
zencefili, kignigi, esmer sekeri, tuzu ve karabiberi koyun karigtirin. Tavada zeytin yagini kizdirin soganlari atin
kavurun hemen ardindan tavugu ekleyin.. Etler pisince sosu ekleyin karigtirarak pisirin. Tabaga alip servis yapin.
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