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SASLIK KEBABI

200 gram dana ya da kuzu eti (yumusak yerinden)
1 adet kuru sogan

200 mililitre krema

Zeytinyag!

Soya sosu

Krema

Soganlari piyazlik dograyin.

Sogdan, krema, soya sosu, zeytinyadi ve kekigi karistirip bir sos haline gelin.

Eti kugbagi dodrayin ve sosun icine yatirin.

MUmkUn oldugunca uzun slre (24 saate kadar ¢ikabilir) eti marinasyonda bekletin.
Ardindan siglere dizdiginiz etleri 1Izgarada ya da mangalda pigirin.

Dilerseniz etlerin arasina sodan, biber, domates dilimleri ilave edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:150161 « adi:Saslk Kebabi « génderen:beyaz yildiz « indirme tarihi:21.05.2024 - 23:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/saslik-vt1197
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/saslik-kebabi-150161.jpg
http://www.tcpdf.org

