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SASLIK KEBABI

https://www.mediashop.tv

500 g dana kuyrugu, kip kip dogranmig
2 kuguk kirmizi sogan, dérde bolinmus
2 adet kabak, kalin sekilde dilimlenmig

8 adet tatli, mini dolmalik biber

Y bardak zeytinyagi

2 yemek kasi§i soya sosu

1 yemek kasigi dijon hardali

2 yemek kagsigi sirke

4 dig sarimsak, dogranmig

Y2 ¢ay kasig1 6gutilmis karabiber

Sisleri bir araya getirin. Bir parga sigir etini sise gegirin, ardindan g¢eyrek bir kirmizi sogani, bir parga dana etini,
bir parca kabagi, son bir parca sigir etini ve bir adet mini dolmalik biberi dizin.

8 sis de tamamlanana kadar tim malzemeleri kullanarak bunu tekrarlayin.

Sisleri sis tutucuya yerlestirin.

Kiguk bir kasede yagi, soya sosunu, dijon hardalini, sirkeyi, sarimsagi ve biberi karigtirin.

Siglerin tzerine firgayla salamurayi sirdn.

Doner 1zgara diigmesine basin. Pisirme siresini 20 dakikaya kadar artirin. Cihaz kisa stire sonra otomatik
olarak baglayacaktir.
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