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SASHIMI

500 gram balik (somon, lagos, levrek veya ton)
1 adet kirmizi turp

1 adet orta boy havug

Wasabi veya acli hardal

Soya sosu

Oncelikle ¢ig balig derisinden ayirin.

Baligi ortadan ikiye bdlerek kilgiklarini temizleyin.

Ardindan temizlediginiz baliklari Ust Uste koyarak derin dondurucuda bekletin.

Baliklar tamamen dondugunda ¢ikartin ve yarim santim kalinlikta olacak sekilde incecik kesin.
Balik dilimleri, ¢6zinduginde servis tabagina yatay bir sekilde dizin.

Turp ve havucu uzun ince seklilde dograyin.

Servis tabadinin yanina turp ve havuglari ilave edin.

Sagimilerin Gzerinde soya sosu gezdirin.

Sasimiyi, wasabi ile birlikte servis edin.

© lezzetler.com tarif no:172073 « adi:Sashimi « gdnderen:Somuncu « indirme tarihi:22.05.2024 - 18:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sashimi-vt18873
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/sashimi-172073.jpg
http://www.tcpdf.org

