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SARMISAKLI ZEYTINYAGI

1 V4 Cay Bardadi Sizma Zeytinyadi (125g)

5 Dis Sarmisak (Ince Dilimlenmis) ;

1 Yemek Kasigi Balzamik Sirke Veya Kirmizi Uzim Sirkesi
1 Cay Kasigi Deniz Tuzu

1 Cay Kasig1 Taze Cekilmis Karabiber

Bir sos tenceresine sizma zeytinyagini alip isitin. Sarmisaklari ekleyip 4-5 dakika pisirin.

Atesten aldiktan sonra, Uzerini kapatip 1 saat dinlendirin.

Cam bir kavanoza alip, 1 guin igerisinde tiketin.

Deniz tuzu, sirke ve karabiber ekleyerek istah agici olarak soganli zeytinli ekmeklerin yanina servis edin
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