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SARMAL KURU PASTA

1 paket margarin

3 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt
4-5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 ¢cay kagigi karbonat
Iciigin:

Yarimdemet maydanoz
3 dilim beyaz peynir
Uzeri igin:

1 corba kasigi ¢orek otu

1 adet yumurtanin sarisi daha sonra kullaniimak tizere ayrilir. Yumusak margarinle ve diger malzemelerle guizel
bir hamur yapilir. Daha sonra elde edilen hamur 24 esit parcaya ayrilir. Her biri elle ¢ay tabagi kadar acilir.
Yiizeylerine peynirli i¢ konur, rulo yapilir, rulo da kendi etrafinda sarilir. Kuru pastalar pigirme kagidi serilmig
tepsiye dizilir. Uzerlerine ayrilan yumurta sarisi strtlir ve ¢érek otu serpilir. 190 derece firina verilir. Kizarana
kadar pisirilir.
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