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SARMA YUMAK COREGI

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

3 ¢corba kasigi yogurt

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

Un

Iciigin:

1 su bardagi damla gikolata
Uzeri icin:

2 corba kasiJ! siviyag

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Maya, ilik su ve seker karigtirilir. Uzerine ¢irpilmis yogurt, siviyad, yumurta ve yumusak bir kivamda yapismaz
bir hamur olana kadar un ilave edilir. Uzeri kapatilir, 1 saat kadar dinlendirilir. Sonra merdaneyle yarim santim
kalinhginda acilir. Hamurun yarisina damla gikolata serpilir. Diger yarisi Gzerine kapatilir. Bicak ya da ruletle 2
parmak eninde seritler kesilir. Sonra bu geritler gekerek uzatilir. Bir ucundan tutulur ve yumak yapar gibi sarilir.
Pisirme kadidi serilmis olan tepsiye dizilir. Uzerlerine firgayla siviyag surtlir. 180 derece firina verilir, kizarana
kadar pisirilir. Firindan ¢ikar ¢gikmaz pudra sekeri serpilir.
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