%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SARMA TEL KADAYIF

lezzetler.com sitesinin 20.000&apos;inci tarifi

750 gr kadayif

100 gr tereyagi

100 gr sivi yag

250 gr ceviz igi
Surubu:

5 bardak seker

3 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Eritilmig tereyagi ile sivi yagi kadayiflarin Gzerine ddkerek hafif ovalayarak yagi kadayifa iyice yediriniz.
Kadayiflari uzun uzun 10 cm. genigliginde uzunca yayiniz. Ucundan ¢ santim mesafe birakip bir tath kasig
ceviz i¢i koyup sarip kesiniz. Tepsiye diziniz. Diger kadayiflari da ayni sekilde hazirlayip tepsiye dizdikten sonra
firna surup pisiriniz. Firindan ¢ikardiktan sicaga yakin olan surubu kadayifin Gzerine dékinuz.
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