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SARMA POGACA

125 Gr Sana Hamurigi

1 Adet yumurta sarisi (lizerine)
1 Demet maydanoz

1 Biraz siviyag

1 Adet yumurta aki (icine)

1 Biraz ¢6rekotu

200 gr lor peyniri veya ¢okelek

Once hamur malzemeleri ile 5 bardak unu yogurun ve 20.dk dinlendirin. Hamuru 8-9 bezeye ayirin. her bir
bezeyi yuvarlak agip 6 adet G¢gen elde edecek sekilde kesin ve 3 e bdlin. yumurta aki,kiyilmis maydonoz ve
peyniri karistirin. G¢gen seklindeki hamurun genis kismina malzemeyi paylastirin.rulo gibi sarin. Yumurta sarisi
ve biraz siviyagini ¢irpip pogagalarin Gzerine siriin. 200 derecede firinda pisirin.
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