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SARMA KADAYIF BOREGI

1 kg tel kadayif

Yarim kg beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

1 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag
1 su brdagi sut

Ezilmis peynir ve maydanoz karistirilir. Kadayif didiklenir ve bir tutam alinir. Tezgahin Gzerine avug
blyUkliginde yayilir. Kenarina yeteri kadar peynirli i¢ konur. Sigara béregi gibi sarilir. Yaglanmig tepsiye konur.
Kadayif bitene dek ayni islem tekrarlanir. Bérekler siki siki dizilir. Yag, stt ve yumurta iyice ¢irpilir. Béreklerin
Uzerine gezdirilir. Tepsi dnceden 1sitilmis 185 derece firina verilir, bdrekler kizarana kadar pisirilir. Sicak olarak
ikram edilir.
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