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SARLOT PASTA

12 adet minik rulo pasta

2,5 su bardagi su

1,5 cay bardag toz seker

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi
1 corba kasigr margarin

1 corba kasigi un

1 paket vanilya

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi su

2 adet muz

2,5 su bardagi sutl tencereye biraktik simdi Uzerine bugday nisastasini, sanayagini unu ve toz sekeri ilave
ediyoruz atese yerlestirmeden dnce, soguk haldeyken pltir kalmamasi igin iyi bir sekilde karistiriyoruz tencereyi
atese yerlestiriyoruz.

Surekli karigtirarak muhallebiden daha koyu kivamda bir krema elde ediyoruz koyu kivamda bir muhallebimiz
oldu son olarak vanilyayi ekliyoruz.

Vanilya homojen dagilana kadar karistiriyoruz ve atesi kapatiyoruz, ara ara karigtirarak sogumasini
saglayacagiz.

Krema sogurken biz de pasta yapacagimiz derin bir kabi streg filmle kaplayalim tam kavramasi gerekiyor.
Piyasada, her yerde bulabilecegimiz hazir mini rulo keklerimizi g6yle 1 santim kalinhiginda dilimliyoruz.

artik rulo pastalarimizi kabin dibinden dizmeye baslayalim bu sekilde siki siki tugla 6rer gibi kek dilimlerini
yerlestiriyoruz Uzerini kapatmak icin 2 dilim pastanin dilimlerini sakliyoruz.

1 poset krem santi, 75 gram, karistirma kabina aliyoruz (izerine su ilave ediyoruz 3-4 dakika képuk olana kadar
¢irpiyoruz artik krem santi istedigimiz kivama geldi kremamiz sogumakta simdi muzumuzu soyalim
hazirladiimiz krem santiyi muhallebimize ilave ediyoruz az sonra da muzu dograyip katacagiz.

Muzu da ilave edebiliriz

Santi hare hare doku olugtursun istiyoruz bu ylizdende malzemeleri fazla karigtirmiyoruz.

Simdi muzu katiyoruz bol muzlu, lezzetli, cok giizel bir pasta olacak Insallah gene fazla karistirmiyoruz sadece
muz homojen bir sekilde dagilsin.

Artik kekimizin Uzerine dokebiliriz, spatula ile Gzerini duzettik. kalan pasta dilimlerini santinin Gzerine kaplayip
stregle kapatiyoruz. pastamizi buzdolabinda 6 saat kadar bekletiyoruz ve buzdolabindan ¢ikardiktan sonra diiz
bir servis kabina stregi agip ter geviriyoruz, dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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