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SARKUTERI ORDOVR

75 gram janbon fiime

75 gram fuagra

75 gram janbon haglanmis
75 gram tereyag!

75 gram mortadel

4 adet yesil tursu hiyar

75 gram salam

1 adet kirmizi turp

50 gram dil fUme

4 dilim ekmek

1) BlyUk ve yayvanca bir tabagin tam ortasina, dilimlere kesilmis ve sarilarak boru sekline sokulmusg 75 gram
fime ve haslanmis janbonu siraladiktan sonra tabagin bir tarafina ince kesilmis 75 gram mortadel, diger tarafina
da yine ince kesilmis 75 gram salam siralamali, tabagin yan kisimlarina da yari yariya birbirlerinin Ustlerine
oturtulmus olarak 50 gram fime dil désemelidir.

2) Bunu miteakip, tabaga désenmis bu sarkitdrilerin aralarina da temizlenmis ve yikanmis 1 demet kirmizi turp,
ince dilimlere kesilmis 4 adet yesil tursu hiyar ve yag saran alet veya kicUk kalipla sekillendirilmis olarak 75
gram tereyaginin yalniz 50 gramini yerlestirmelidir.

3) Sonra kabuklari ¢ikariimis ve ince kesilmis 4 dilim ekmegin Ustlerine 1 kahve fincani ile bastirmak suretile
ekmekten 8 adet yuvarlak ¢ikarmali, sonra da bu yuvarlak ekmeklerin Ustlerine kalan 25 gram tereyagini
sUrdlkten sonra tereyadinin Ustiine de 75 gram fuagra sirmek suretile taksim etmeli, sonra da Ustlerine fuagra
sUrtlmus bu kiclk ekmekleri tabadin etrafina muntazam fasilalarla désemeli ve tabagi servis yapmalidir.
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