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SARKAT BOREK

3 adet yufka

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yanim su bardagi siviyag
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

Yufkalar Ust Uste konur. Sigara bdregi yapiminda oldugu gibi 16 tiggen parcaya kesilir. (her bir yufka) Yumurta,
sit ve siviyagd karistirilir. llk Gggen yufka alinir, sivi karigim sirdlUr, ikincisi Gzerine konur, sivi karigim surdlir,
telinct konur, sivi karigim sirdllr. Kenarina ezilmis peynir konur ve kenarlarini biikkmeden rulo geklinde sarilir.
Butln malzeme bitene kadar ayni iglem tekrarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine kalan sivi karigim surulUr.
180 derece firina verilir ve kizarana kadar pigirilir.
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