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SARK YOLU PILAVI

100 Gr Sana Klasik

2 Bardak PIRING

3,5 Bardak KAYNAR SU
1 Cay Bardagi bezelye

1 Avug dereotu

1 Adet havug

Pirinclerimizi iyice yikayip kaynamis su iginde 25 dakika bekletiyoruz. Havuglarmizi kiigtk kipler halinde
dogruyoruz. Ayri bir tencerede bezelye ve dogranmig havuglarimizi hagliyoruz. Pirincimizi yikayip kevgirde
stizliyoruz. Tenceremizde SANA MARGARIN:i kizdirip Gzerine piringleri koyup kavuruyoruz. Haslayip
slizdigumUz bezelye ve havuglar ekliyoruz. Ince kiylmis dereotunu da ilave ediyoruz. Suyumuzu da dékip
tuzumu ekerek tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pisiriyoruz. Pilavimiz olunca demlenmesi igin
birakiyoruz.
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