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SARK USULU MAKARNA

1 paket burgu makarna

4 adet kuru sogan

2 corba kasiJi salca

500 gr. parca et

1 su bardag haslanmig nohut
1 tutam tuz

1 cay kasigi tarcin

1 tutam karabiber

Yarim cay kasigi karanfil tozu
1 yemek kasigdi tereyagi

Makarnayi haglayin. Tencerede tereyag ile etleri soteleyin. Yarim sodan ve salga ilave ederek karistirin. Ustiinii
gececek kadar su ekleyin. Etler yumusayinca nohut ve kalan sodani da ilave ederek karistirin. Etin suyundan
makarnaya gezdirerek harmanlayin. Haglanan makarnayi tepsiye dokiin ve Gzerine etli karigimi ilave edin.
Targin ve karanfil tozu ile stsleyerek servis edebilirsiniz.
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