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SARIYER BOREGI

500 gram un

250 gram beyaz peynir
250 gram tereyagi

1,5 bardak sit

3 yumurta

1/2 demet dereotu

1/2 demet maydanoz
tuz

Hamur tahtasina unu eleyiniz. Ortasini havuz gibi agarak erimis halde 50 gram yag, iki yumurtanin sarisi ve tuz
koyunuz. Siitle birlikte 6zlestirinceye kadar yogurunuz. Yodurdugunuz hamuru 3 - 4 santim genigliginde rulo
sekline getirerek 3 santim uzunlugunda parc¢alara kesiniz. Bu parcalari kestiginiz tarafindan, daireler seklinde
oklava ile incecik aginiz. Kalan yag eriterek, 1¢tiginiz bu yuvarlaklarin birer yizlerine sriinliz. Bohga seklinde
kapatirken yine her katina yag surerek, en tst katini yaglamadan birakiniz. lyice sikilmis yas bez altinda yagi
donuncaya kadar bekletiniz. Bu bohgalar tekrar oklava ile acgilarak, ilk seferki gibi yine yaglanip bez altinda
yaginin donmasini bekleyiniz. Hamur tahtasi ve merdaneye un yerine zeytinyadi strtiniiz. Sonra bu hamurlari
¢ok ince dikddrtgenler halinde aginiz. Kenarlarindaki kalinlii da elle gekmek suretiyle inceltiniz. Kagit
inceliginde olsun.

Kiyilmis dereotu ve maydanoz, U¢ yumurta aki karistirdiginiz peyniri ¢atalla ezerek iyice hallediniz. Sonra
bunlardan kafi miktarda taksim yaparak, dar kenarlari peynirin Gzerine iki parmak kadar kapatiniz. Peynir
koydugunuz taraftan gevsek olarak U¢ parmak sariniz. Yagladiginiz yumurta sarisini strerek, orta hararetli
firnda yirmi dakika kadar pisiriniz.
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