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SARIYER BOREGI (PEYNIRLI)

Malzemeler:

1 sise maden suyu

2 adet yumurta sarisi (bir tanesi boregin Gzerine)
1 cay bardagi siviyag

1 paket margarin

Alabildigince un

Yarim limon suyu

100 gr. beyaz peynir

1 demet maydanoz

Yapiligt:

Hamur yogurulacak kaba maden suyu, limon suyu, bir yumurta sarisi konulup Gzerine alabildigince un ve tuz
ilave edilerek hamur kulak memesi yumusaklginda yogrulur. Hamur hafif¢e unlanmig bir zemin Gzerinde yarim
parmak kalinhginda acilir. 3 pargaya bdliinen margarinin bir parcasi eritiimeden hamurun Uzerine surulir. Boh¢a
gibi katlanir ve 15 dk. kadar buzlukta bekletilir. Buzluktan ¢ikarilip tekrar acilir ve ayni islem Ug kez tekrarlanir.
Son kez buzluktan gikarildiginda hamur yarim parmak kalinliginda agilir. Karelere ayrilir. Her karenin késesine
catalla ezilmis beyaz peynir ve kiyllmig maydanoz karigimi koyularak hamur bohga seklinde kapatilir. Uzerine bir
yumurta sarisi sUrllerek tepsiye dizilir ve orta isili bir firinda bdregin tzeri pembelesene kadar pisirilir.
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