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PEYNIRLI SARIYER BOREGI

5 su bardagi un

2 yumurta

1 kliclk margarin (125 gr.)

1 tath kasidi tuz

1/2 su bardagi zeytinyagi veya siviyag
Iciigin:

1/2 kalip beyaz peynir (250 gr.)

8-10 dal maydanoz

1 yumurta

Unun ortasini agip, yumurta, tuz ve 1 su bardag 1lik su ilave ederek orta yumusgaklikta bir hamur yapiniz.
Ozlestirip 3 parmak ¢apinda rulo sekline getiriniz. 14 egit parcaya ayirip kesilen yerler Uste gelmek tzere yumak
yapiniz. Nemli bez altinda 10 dakika dinlendiriniz.

Yagdi hafif hararetli 1sida eriyecek kadar isitip sogumaya birakiniz. Donmasina yakin ¢atalla beyazlatiniz.
Yumaklari un serpilmig tahta Gzerinde merdane ile 20-25 cm. genisliginde ve mimkun oldugu kadar kare aginiz.
Uzerine beyazlatilmig yagdan bir miktar koyup, firga ile her tarafini yaglayiniz. Kavusturmaca tice katlayiniz,
(sekildeki gibi). Uzerine biraz yag surUp tekrar ayni sekilde katliyarak 7-8 cm. lik kare sekline getiriniz.
Zeytinyag ile yaglanmis tabada yan yana dizip, Uzerine zeytinyadi siriniz. Geri kalanlari da tzerine diziniz.
Yagl kagitla kapatarak buzdolabinda sertlesinceye kadar (1/2-1 saat) bekletiniz.

Yaglanmis tahta Gzerinde hamurun her birini merdane ile dikdértgen seklinde ve mimkin oldugu kadar ince
aciniz. Kenarlarindan ¢ekerek yirtmadan inceltiniz. Olusan yufkayi ikiye béltindz. Ezilmis peynir, yumurta aki ve
kiyllmig maydanoz karisimindan hazirlanan ici bir kenarinin ortasina 10-12 cm. uzunlugunda koyunuz. Karsilikli
yan kenarlari ucuca gelecek sekilde peynirin tizerine kapatiniz. Peynirli kismi iki parmak genigliginde katlayarak
rulo yapiniz. Kapanan kisimlari alta gelmek zere tepsiye diziniz. Ozerine yumurta sarisi sirip orta hararetli
firnda pisiriniz.
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