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BAKLAVA YUFKASINDAN SARIYER BOREGI

4 adet baklavalik yufka

Sos igin:

1,5 su bardagi st

1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta

Igi igin:

Yarim kilo kiyma

1 cay bardagi kus Gzim0

1 cay bardagi dolmalik fistik

3 adet kuru sogan

1 tath kasigi karabiber, pul biber -tuz
1 tutam ince kiyllmis maydanoz (istege bagl)
Yeteri kadar zeytinyagi

Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi sivi yagdi

Kusg tzUmlerini yikayip, ik suda bekletin.

Zeytinyaginda yemeklik dogranmig soganlari ve dolmalik fistigi pembelesene kadar kavurun.

Kiymay! ekleyip, suyunu ¢ekene kadar kavurmaya devam edin. Kus Gzumlerinin suyunu stzin. Kiyma suyunu
¢ekince kus Uzimu ve baharatlari ekleyip karigtirin.

Bir yufkayi tezgahin Ustline serin. Sit, yag, yumurta karisimini giizelce ¢irpin. Yufkanin Gzerine firgayla her
tarafini bolca islatacak sekilde sostan sirln.

Yufkay yarim daire olacak sekilde katlayin.

Yine yeteri kadar sostan sirln. Genis tarafina yeteri kadar i¢c malzemeden koyun.

Kenar kisimlar hafif ice katlayin.

Gzelce rulo seklinde sarin.

Her iki ucu i¢ kismin ortasina gelecek gekilde katlayin. Yaglanmis firin tepsisine borekleri dizin.

Diger yufkalara da ayni iglemi uygulayin. Uzerlerine 1 gay kagigi sivi yag ile ¢irpilmig yumurta karigimi sarGn.
Onceden isitilmig 200 derecelik firinda Gzerleri kizarana kadar pisirin.
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