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SARISIN BOMBA TARTI

Hamuru:

120 gr (1 su bardagi) un

1 kahve kagiJi tuz

60 gr (4 corba kasigi) margarin
2-3 corba kasigi soguk su
Harci:

15 gr (3 yaprak) jelatin

1/4 su bardagdi soguk su

3 yumurtanin sarisi

120 gr (1/2 su barda@i) seker
1/2 kahve kagsidi tuz

3/4 su bardad kaynak st

125 gr (1/2 su bardagi) krem santi
3 yumurtanin aki

1+1/2 tath kasig hindistancevizi

Hamuru yapmak igin blyuk bir kaseye unu ve tuzu eleyiniz. Margarini kliglk parcalar halinde una ekleyip,
parmaklarmizla un ve yag taze ekmek i¢i kivami alana kadar yogurunuz.

Suyu ekleyip ellerinizle yogurarak pirtiiksiz bir hamur elde ediniz. (Hamur ¢ok kuru olursa biraz daha su
katiniz.) Hamuru buzdolabina kaldirip, 30 dakika sogutunuz.

Once, firninizi yiksek sicakliga (230 °C) getirip, 1sitiniz. Hamuru buzdolabindan ¢ikarip, hafifce unlanmig
tezgahta 3 mm kaliniginda agtiktan sonra, merdaneye sararak genis ve yayvan bir kaliba yerlestiriniz. (Kaliptan
sarkan kisimlarini bir bicakla kesip atiniz.) Bir ¢atalla hamuru birkag yerinden delip, kalibi buzdolabina
kaldirarak hamuru 15 dakika daha dinlendiriniz.

Kalibi buzdolabindan alip, GstinG aliminyum kagitla 6rtintz. Agirlik yapmasi igin Ustiine biraz kuru fasulye
koyup, kalibi firnda 10-12 dakika pisiriniz. Kalibi firndan ¢ikarip, aliminyum kagidi ve fasulyeleri atiniz. Kalibi
yeniden firina stirerek hamuru 3-4 dakika daha, hafifce pembelesene kadar pisiriniz. Kalibi firndan alip
sogumaya birakiniz.

Bu arada harci hazirlamak icin. kiiglk bir kasede jelatini suda eritip, kaseyi bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede yumurta sarilarini, sekerin yarisini (1/4 su bardagi) ve tuzu bir yumurta teli ya da elektrikli
¢irpiciyla, karisim sertlesene kadar ¢irpiniz. Kaynar sttl azar azar, surekli karigtirarak katiniz. Karigimi orta boy
bir tencereye dokup, agir ateste tahta bir kasikla surekli karigtirarak 6-7 dakika, bir kagigin sirtina yapisacak
kivama gelene kadar pisiriniz.

Tencereyi, atesten alip karigimi bir sizgegten orta boy kaseye sliziiniz. Eritilmis jelatini katip iindirdiktan sonra,
buzdolabinda 45 dakika, karisim tutmaya baglayana kadar sogutunuz.

Bu arada kigik bir kasede krem santiyiyi bir yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla, kalinlasana kadar ¢irpiniz.
(Krem santiyi sertlesmemelidir.) Bir bagka kasede, yumurta aklarini bir yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla,
kdpuk képik olana kadar ¢irpiniz. Kalan 60 gr (1/4 su barda@i) seker ile 1 kahve kasidi hindistancevizi ekleyip,
yumurta aklari sertlesene kadar ¢irpmaya devam ediniz.

Buzdolabindaki karigimi ¢ikarip. dnce ¢irpilmis kremayi sonra da yumurta aki hindistancevizi karigimini ekleyiniz.
Karisimi hamur kasesine dokip, tarti buzdolabina kaldirarak en az 2 saat, harg sertlesene kadar sogutunuz.
Tarti buzdolabindan gikarip, tstline kalan 1/2 tatl kasidi hindistancevizini serperek, servis ediniz.
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