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SARIMSAKLI YOGURTLU MAKARNA

500 gr fiyonk makarna

1 Yeterince tuz-karabiber
150 gr kiyma

1 Yemek Kasigi tuz

11 Su Bardagi su

2 Yemek Kagidi siviyad

1 Adet orta boy sogan

2 Dis sarmisak

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Makarnay 6l¢UlU tuzlu kaynar suyun iginde 15 dakika haglayip kabarmasi igin 10 dakika bekletin. Sonra da
eritilmis yagd katin. Ince dogranmis soganlari 2 kagik SANA KLASIK MARGARINLE kavurmadan 3 dakika
bérttlrin. Kiyma, tuz ve karabiber katip ara sira karistirarak 15 dakika pisirin. Makarnayi servis tabagdina
bosaltin ve Gzerine kiyma igini yayip yogurtlu sarmisagi dokdin. Dilerseniz kirmizi biberli yad gezdirin.
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