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SARIMSAKLI YARMA CORBASI

1 su bardag yarma

1 adet tavuk gégsi

1 ¢corba kasigi tereyad
1 ¢corba kasigi un

8 su bardag tavuk suyu
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

5 dis sarimsak

1 adet limon

Yarma ve tavuk ayri ayri haglanir ve tavuk minik gekilde didiklenir. Un ve tereyagi tencereye konur,
pembelestirilir. Uzerine tavuk suyu, tuz eklenir, kaynayana kadar karistirilir. Sonra yarma ve tavuk katilir. Bir
tasim birlikte kaynatildiktan sonra atesten alinir. Servis sirasinda ezilmis sarimsak ve limon karigimi gezdirilir.
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