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SARIMSAKLI VE SOGANLI CUBUKLAR

4 su bardagi un

2 dis sarimsak

1 sogan

1 cay kasigi tozseker
250 gr margarin

2 yumurta

1 cay kasigi tuz

Sogan ve sarimsagi soyup rendeleyin. Unu derin bir kaba alip tuz, tozseker, sarimsak, sogan, margarin ve
yumurtalari ilave edin. PUrlzsUz bir hamur haline gelinceye kadar yodurun. Hamuru 3 pargaya ayirip top haline
getirin.

Hamur toplarini unlanmig yiizeyde 5-6 mm kalinliginda agin. Parmak biiyikligiinde pargalar kesip iki ucundan
tutarak bukin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin.
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