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SARIMSAKLI VE PATATESLI YUMURTA TAPAS

3 adet patatesi soyun ve 2 cmlik kipler halinde bunlar kesin. Yarim litre zeytinyadini tavaya koyarak isitin. Yag
Isininca i¢ine patatesleri ilave edin. Patatesler yagda hafifce yumusadigi zaman, yagin igerisine 6 dis sarimsak
ilave edin. Bunlar 10 dakika daha pisirerek patatesleri kenara alin. Bir tabagin i¢ine 4 adet yumurtayi kirin.
Patatesleri pisirdiginiz tavadaki yadin icerisine teker teker yumurtalari atin. Bunlari damak tadiniza gére 30 ila
90 saniye kadar pigirin. Pismis olan yumurtalari, patateslerin Gzerine koyun ve birkag dilim jambonla sisleyip
sicak olarak servis yapin.
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