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SARIMSAKLI UN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Corba Kasigi zeytinyag!

1 Adet tavuk bulyon

4 Corba KasIJi un

1 Dis sarimsak

Tavuk bulyonu 1 bardak sicak suda eritelim. Tencereye sana yagini alip eritelim ve unu ilave edip kavuralim.
Uzerine tavuk suyunu ve yeterince suyu ekleyip hizlica karistiralim. Topaklanmamasi i¢in.( Blendirdan
gegirebilirsiniz topaklanma olursa da) Kaynamaya baglayinca karabiber ve tuzunu ekleyip (bulyonun igindeki
tuzu da hesaba katarak kontrollii olarak tuz ekleyelim) karigtirmaya devam edelim. lyice kaynayan ¢orbamiza
ezdigimiz sarimsagi da ekleyip sdyle bir karistirip ocagin altini kapatalim. Uzerine tavada erittigimiz tereyaginin
icine toz kirmizi biberi ekleyip biraz isitalim. Servis kasesine ¢orbayi aldiktan sonra Uzerine sosdan gezdirelim.
Nane ile susleyelim.

Not: Benim tavsiyem sirke de ilave etmeniz. Gok yakisiyor, iskembe ¢orbasi ayarinda bir corbaya déntsuyor.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.04.2023
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