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SARIMSAKLI UN CORBASI

1 su bardagi un

1 kasik tereyag

2 kaslk zeytinyadi

2 dis sarimsak

6-7 su bardag sicak su
Ceyrek demet maydanoz
1 cay kasigi karabiber
Tuz

Tereyadi ve zeytinyadini bir tencereye koyduktan sonra, un ekleyin ve kisik ateste yavas yavas karistirin. Bu
karisima daha énceden rendelediginiz sarimsaklari ilave edin.

Su eklediginiz karnigimi orta ateste kaynaya kadar karistirmaya devam edin. Kaynamaya baslayinca altini iyice
kisin. Karabiber ve tuzu ekleyin. Karigtirmayi birakin ve tencerenin kapagdini kapatarak 10 dakika daha pisirin.
Altin kapattiginiz corbanin icerisine ince kiyilmig maydanozlari ilave edin ve birkag defa karistirin. Akabinde 5
dakika kadar dinlenmeye birakin. Arzu edilirse Uzerine, kirmizi toz biberli eritilmis tereyadi dokulerek ikram edilir.
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