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SARIMSAKLI TEREYAGI

200 gram tereyagi
1 bas sarimsak

Bir bas sarimsaktaki dislerin kabuklarini teker teker ayiklamali. Sonra bunlar kaynar suya atip birka¢ dakika
kaynatmali.

Sarimsaklar haglaninca bunlari sudan gikarip iyice kurulamali. Kurulanmig sarimsaklari havanda iyice
dévdikten sonra tahta kasikla yumusatiimis tereyagina katmali ve bunlari lyice ¢irpmali. Sonra karigimi ince
delikli tel sizgegten gegirip Ustind nemli bir bezle drttiikten sonra tabagi oldugu gibi naylon bir torbaya koymal.
Torbanin agzini iyice badladiktan sonra bunu bir stire buzdolabinda birakmali.

Servis vakti sarimsakli tereyagini dolaptan ¢ikarmali. Naylon torbayi ve bezi kaldirdiktan sonra yagi tirld
bicimlerde kesip garnitiir olarak yemekle birlikte servis yapmali.
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