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SARIMSAKLI TAZE OTLU MAKARNA (ITALYA)

400 g makarna

250 g lor peyniri

2 ¢orba kasig maydanoz (kiyillmig)
1 corba kasigi taze kekik

1 corba kasigi nane

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

16 dis sarimsak (ince kiyllmig)

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Bir tencereye 4 |. (yaklasik 16 su bardagi) hafif¢e tuzlanmis su koyup, makarnalari yumusayip (ama diriliklerini
bltlinuyle yitirmemelidirler) un tadi kayboluncaya kadar (yaklasik 9 dakika) haglayin. Bu arada kiguk bir
tencerede lor peyniri, maydanoz, kekik, nane, zeytinyadi ve sarmisagi karistirin. Tuz ve karabiberi ekleyip
yeniden karigtirin.

Tencereyi atesten alip, makarnalari bir stizgegte slizdikten sonra (ama tam stzilmeyip, iyice i1slak kalmalidirlar;
bdylece, taze otlu sosa daha iyi bulanirlar) yeniden tencereye koyarak, Ustine kiguk tenceredeki sosu dékiin,
iyice karistinip, diiz tabaklara aktararak servis yapin.

ML® Otlu Makarna icin tiklayin
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