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SARIMSAKLI TAVUK SIS

400 gr 1zgaralk tavuk eti
4 adet mantar

4-6 dis sarimsak

1 corba kasigr margarin
4 adet tahta sis

Tuz

Karabiber

Tavuk etini incecik dévdurin. Maydonuzu kiydirip, tuz margarin ve karabiber ile karigtirin. Tavuk dilimlerini
tamamen bu karigimla sivayin siki siki sararak rula yapin. Rulodan 1 cm kalinhiginda dilimler kesin. Tavuk
dilimlerini tahta siglere gegirin. Aralara sarimsak ve mantar yerlestirip ve firin 1zgarasinda pigirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 22.06.2023
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